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前    言 

本文件按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

本文件由唐山市市场监督管理局提出并归口。 

本文件起草单位：唐山市市场监督管理局、唐山市丰南区市场监督管理局、唐山市食品药品综合检验检测

中心。 

    本文件主要起草人：陈志利、唐婕、张璋、樊树存、朱力涛、侯蔷、冯悦、王雅静、王磊、唐建伟、王国

际、闫艳华、张亮、段晓然、项爱丽。 
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食用农产品快速检测室管理规范 

1  范围 

本文件规定了食用农产品快速检测室（以下简称“快检室”）开展快速检测的总体要求、设备管理、

检测管理、安全管理等。 

本文件适用于食用农产品批发或零售机构设立的快检室的管理。其他食品经营机构设立快检室的可

参照使用。 

2  规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件， 

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T  5009.1—2003 食品卫生检验方法 理化部分 总则 

GB/T  27025—2019  检测和校准实验室能力的通用要求 

GB/T  27404—2008  实验室质量控制规范 食品理化检测 

3  术语和定义 

GB/T 5009.1、GB/T 27025 、GB/T 27404中界定的以及下列术语和定义适用于本文件。 

3.1 

快速检测 

利用快速检测设施设备通过物理、化学、免疫、分子生物学等检测技术，对食用农产品进行某种特

定物质或指标的快速定性检测的行为，简称快检。 

注1：快速检测主要适用于需要短时间内显示结果的禁限用农兽药、禁用药物、非法添加物质、生物毒素等的定性

检测。 

注2：快速检测是食用农产品批发或零售机构落实食品安全主体责任，履行食用农产品质量安全状况检查义务的行

为，不属于第三方实验室的检验检测行为。如果从事向社会出具具有证明作用数据、结果的检验检测活动应

取得资质认定。 

3.2 

快检产品  

快速检测方法的产品化。 

注：可包括试剂、试纸和设备等。 

3.3 

样品前处理 

根据检测方法的要求，将样品处理到符合后续测试要求的所有样品处理过程。 

注：包括样品的制备和对样品中待测组分的提取、净化和浓缩。 

3.4 

空白试验 
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除不加试样外，采用完全相同的分析步骤、试剂和用量，进行平行操作所得的结果。用于扣除试样

中试剂本底和计算检测方法的检出限。 

[来源：GB/T 5009.1—2003,3.7，改写] 

3.5 

平行试验 

从制备后的样品中取两个及以上质量相近的样品，以完全一致的条件（包括温度、湿度、仪器、试

剂、试验人等）进行试验，看其结果的一致性。 

3.6 

标准物质 

又称为参考物质，用作参照对象的具有规定物性、足够均匀和稳定的物质，其已被证实符合测量和

标称特性的预期用途。 

4  总体要求 

4.1  机构 

4.1.1  食用农产品批发或零售机构应提供必要的场地、设施、设备、人员、资金等条件，以保证快检

室的正常运行。 

4.1.2  食用农产品批发或零售机构负责人应对快检工作的整体运行和管理负责，确保快检工作的质量。 

4.1.3  食用农产品批发或零售机构内设的食品安全管理部门负责快检室的管理。快检工作应接受食品

安全监管部门的监督和指导。 

4.1.4  食用农产品批发或零售机构应界定快速检测或对检测有影响的关键人员的职责，有措施保障快

检室的正常运行和快检质量。 

4.1.5  快检人员和所在机构应遵守国家相关法律法规的规定，遵循客观独立、公平公正、诚实信用原

则，恪守职业道德，承担社会责任，确保快检数据、结果的准确和可追溯。 

4.2 人员 

4.2.1  食用农产品批发或零售机构应授权一名熟悉相关法律法规、质量控制、实验室安全与防护等知

识的食品安全管理人员担任快速检测质量负责人，质量负责人应具备对食品安全有害因素进行安全评价

和对快检结果进行分析的能力。 

4.2.2  应配备与快检能力和任务相适应的检测人员，满足快检工作及执行质量控制措施需要。日常快

检工作量可由一名快检人员完成的，应实施 AB 岗工作制。AB 岗工作制是指在工作日或者节假日内，

实行两个岗位之间顶岗或互为备岗的工作制度。 

4.2.3  快检人员应取得高中或同等及以上学历，食品、化学、检验、医学、农业、兽医等相关专业的

优先。快检人员应熟悉相关法律法规、技术标准，掌握快检操作规范、质量管理等知识和技能，经培训

合格后上岗。 

4.2.4  质量负责人和快检人员应定期接受相关的法律法规、质量管理和快检技术培训，建立并保存人

员资格、能力、教育、培训的档案。 

4.3  场所环境 

4.3.1  快检室的工作环境应满足相关标准和检测的要求，在环境有温湿度要求的区域应进行温湿度记

录。当环境条件不利于快检工作时，应停止快检活动。 

4.3.2  检测区域应按工作内容或仪器类别进行有效隔离，采取措施防止干扰或者交叉污染。 

4.3.3  非本快检室人员未经许可不准进入快检工作区域。快检室内不得进行与检测无关的活动，不得
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有与检测无关的物品。 

4.4  制度 

4.4.1  应建立、实施和保持与其活动范围相适应的管理措施，具有可查阅的快速检测相关的政策、规

范、标准、制度、规程、方法、使用说明书及计划等管理文件。各种管理文件应传达到有关人员，并被

其获取、理解、执行。 

4.4.2  应建立并实施包括快检人员岗位职责、培训、设施设备管理、操作规程、质量控制、风险管理

等内容的快检管理制度。 

4.4.3  应制定并实施包括样品采集、样品接收、样品前处理、快速检测、结果判定、复检、信息公布、

资料保存等环节的快速检测工作流程，参见附录 A。 

4.4.4  在快速检测、校准及其活动的结果出现不符合程序或要求时，应按 GB/T 27025—2019 中 8.5、

8.6、8.7 规定的有关要求，采取相应的改进、纠正或预防措施。 

4.5  文件和记录 

4.5.1  快检室出具的所有文件应在发布前经质量负责人审查并批准使用，应定期审查文件，必要时修

订。 

4.5.2  应建立快速检测工作记录，如实记录快检工作过程，确保每一项快检活动记录的信息充分。工

作记录应涵盖快速检测记录表、原始记录、电子数据、仪器设备台账、维修和保养记录、质量控制记录、

内部审核记录等。部分食用农产品快速检测工作表格（样表）参见附录 B。 

4.5.3  应保证来自内部或外部的文件、工作记录的识别、收集、存取、归档、储存维护和清理符合要

求，防止损坏、变质和丢失。各种文件、工作记录的保存期应不少于 3年。 

5  设备管理 

5.1  设备设施的配置 

5.1.1  应配备能够满足正确开展快速检测（包括抽样、物品制备、数据处理与分析）需要的设备和设

施。设备包括但不限于测量仪器、软件、快检产品、测量标准、标准物质、参考数据、试剂、消耗品、

辅助设备或相应组合装置。用于快检的设施，应有利于快检工作的正常开展。 

5.1.2  快检仪器设备、快检试剂及试纸等快检产品，应符合检测方法的要求，满足量程匹配并达到测

试所需要的灵敏度和准确度。声称采用国家食品安全监管部门发布的食品快检方法的快检产品，还应达

到快检产品符合性评价的有关要求。 

5.1.3  快检产品、试剂、标准物质、仪器等设备存放区域应符合其规定的保存条件。 

5.2  标准物质和控制样品 

5.2.1  应根据快检仪器设备、检测项目和工作需要，配置适量的标准物质或控制样品，标准物质和控

制样品应符合可追溯性要求。 

5.2.2  控制样品一般应包括下列两种。 

a)  在样品（该样品中被测组分的含量相对加标量可以忽略不计，或者已知其含量）中加入已知量

的标准物质，成为加标样品； 

b)  选用与被测样品基本相同或相近的实物标准样。 

5.2.3  标准物质和控制样品应根据其性质妥善保存，有效使用期间应进行期间检查，验证其特性值稳

定、未受污染。标准物质的管理还应符合 GB/T 27404—2008 中 5.5.3 规定的要求。 

5.3  设备的采购 
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5.3.1  应根据业务发展需要配置和更新仪器设备，设备购置时除应考虑价格、技术参数外，还应关注

售后服务和维修、配件购买的便捷因素。国家食品安全监管部门已经发布食品快检方法的，应选购声称

采用该种食品快检方法的快检产品。 

5.3.2  应从合格供应商中采购设备，保证货源可靠，货物可追溯。应索取、查验并留存供应商资质、

快检产品及其生产企业的有关资质证明文件。 

5.3.3  应建立仪器设备台账，保持账物相符。 

5.4  设备的检定/校准 

5.4.1  用于测量的设备应能达到所需的测量准确度和（或）测量不确定度，保证测量结果的计量溯源

性和可靠性。 

5.4.2  应制定仪器设备检定/校准计划，按计划进行检定/校准，检定/校准合格的仪器设备应贴有状态

标识。当发生下列情况时应进行校准： 

—— 当测量准确度或测量不确定度影响报告结果的有效性； 

—— 为建立报告结果的计量溯源性，要求对设备进行校准。  

5.4.3  检定/校准方式可采用下列方式： 

a） 列入国家强制检定目录的计量器具，应由法定计量检定机构或者授权的计量检定部门检定，签

发检定证书。 

b） 非强制检定的计量器具可由法定计量机构、国家认可机构认可的校准实验室进行检定或校准，

签发检定/校准证书，也可由快检室按自检规程校准，做好校准记录。 

5.5  设备的期间核查 

5.5.1  仪器设备在两次检定/校准期间，应根据仪器设备的特性和使用频率，制定仪器设备的期间核查

周期，定期核查，保持仪器设备处于良好状态。 

5.5.2  期间核查应符合 GB/T27404—2008 中附录 B 规定的要求。   

5.6  设备使用和维护 

5.6.1  应建立和保持设备设施管理制度，以确保设备和设施的配置、使用和维护满足快检工作要求。 

5.6.2  所有影响检测质量的仪器设备、试剂使用前或重新投入使用前，应验证其符合规定的要求。 

5.6.3  仪器设备应由质量负责人授权的快检人员操作，严格按照说明书和操作规程使用，并对其进行

正常维护，每次维护都应做好记录。 

5.6.4  仪器设备的硬件和软件都应得到保护，以避免出现致使检测结果失效的情况。快检室的参考标

准应满足溯源要求，无法溯源到国家或国际测量标准时，应保留检测结果相关性或准确性的证据。 

5.6.5  仪器设备未经批准不得外借。外出携带或运送快检产品时，应做好防护措施，如防晒、温度控

制等，避免快检产品失效。 

5.7  设备故障处理 

仪器设备出现故障或异常时，应采取相应措施，如停止使用、隔离或加贴停用标签、标记，直至修

复并通过检定/校准或核查，表明能正常工作为止。 

6  检测管理 

6.1  快检计划 

6.1.1  食品农产品批发或零售机构应根据食用农产品种类和交易规模，按照食品安全监管部门的要求，
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制定并实施包括快检项目、检测方法、样品覆盖率、检测频次、实施方式等内容的快检计划。快检项目

的设定应符合下列要求： 

a)  承检样品为蔬菜、水果的，应开展农药残留的检测，农药残留项目包括但不限于有机磷类和氨

基甲酸酯类农药； 

b)  承检样品为水产品、畜禽产品的，应开展兽药残留、非法添加物质的检测；承检样品为畜禽产

品的还应开展肉类水分含量的检测； 

c)  宜根据承检样品的类别开展有关非法添加物质、生物毒素或污染物的检测； 

d)  食品安全监管部门要求开展的其他检测项目。 

6.1.2  快速检测的实施方式应符合下列要求： 

a)  无法提供产地证明或者购货凭证、合格证明文件的食用农产品，应进行入场前检测，经快速检 

测合格的，方可入场销售； 

b)  对符合入场要求的食用农产品开展常规检测，常规检测可在交易中进行。 

6.2  抽样 

6.2.1  抽样人员应掌握抽样基本理论和方法，按照相关产品抽样规范进行抽样。抽样过程中应详细记

录抽样编号、样品名称、数量、被抽样单位（或摊位）、抽样日期、抽样人员等信息。  

6.2.2  应从批量货物的不同位置和不同层次进行随机取样，样品应具有代表性，以使对所取样品的测

定代表样本总体的特性。 

6.2.3  抽样时应抽取混合样本，混合样品必须集合所有抽取样品，并尽可能将样品混合均匀。对蔬菜

水果等进行抽样时，不能就单株（或单个果实）作为检测样本。 

6.2.4  抽样量应满足检测精度要求，能足够检测、复测使用。 

6.2.5  应使用合适的洁净容器盛装样品，容器外表应标注唯一性标识。  

6.3  样品接收 

6.3.1  收样人员应认真检查样品的包装状态，若有异常，应与抽样人员达成处理决定。 

6.3.2  接收后的样品不用时，样品容器应始终保持闭口状态，置于规定温度环境中保存。 

6.4  样品前处理 

6.4.1  样品在抽样、传递、处理和测试等各个过程中应始终确保样品的原始特性，未受污染、变质或

混淆。 

6.4.2  应在完成样品的感官评定、预处理、混匀、缩分等过程后，取得检测用的缩分样品，尽快完成

检测工作。 

6.4.3  样品前处理所用的试剂和水应当符合分析要求。 

6.4.4  样品制备应使用洁净的制样工具，制成样品应盛装在洁净的塑料袋（杯）或惰性容器中，立即

闭口，做好标记，置于规定温度环境中保存。样品的制备、保存应符合 GB/T 27404—2008 中附录 E 中

实验室样品的制备和保存方法。 

6.4.5  样品前处理过程应使被测组分全部进入待测溶液，处理过程中不应引入被测组分，也不能使被

测组分损失，保证测定结果的准确性和灵敏度。 

6.5  检测 

6.5.1  检测前应做好各项准备工作： 

a)  核对标签、检测项目和相应的快检方法； 

b)  按照快检方法的要求准备仪器和器皿，使用符合分析要求的试剂和水，按快检方法配制试剂或 

使用与检测仪器配套的快检产品； 
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c)  检查检测现场清洁、温度等可能影响测试质量的环境条件； 

d)  选择适合的原始记录方式。 

6.5.2  应当严格按照快检方法或快检产品说明书要求规范操作，检测过程中的称取、量取、吸取、空

白试验、溶液配置、仪器设备、检验的要求应符合 GB/T 5009.1—2003 中第 3、5、7、9章规定的要求。 

6.5.3  快检过程中应详细记录样品编号、样品名称、检测项目、检测结果、检测日期、检测人员、快

检方法，分析结果的表述应符合 GB/T 5009.1—2003 中第 10章规定的要求。当测试出现不正常现象应

详细记录，采取措施处置。 

6.5.4  应按下列要求保存原始记录，并依据原始记录出具检测结果。 

a)  快检仪器具备智能化操作系统的，应将样品编号、样品种类及名称、被抽样单位、检测单位、

检测人员、检测日期等信息录入系统，快检仪器智能化实现检测、结果判读、数据库生成等步

骤。应采取相应措施，保证数据在采集、输入、储存、导出或传输等过程中完整不丢失。 

b)  通过快检仪器生成的检测记录，应作为原始记录存档。对无法通过快检仪器生成检测记录或未

使用检测仪器的，应在原始记录表上如实记录测试情况及结果，宜通过拍照等电子化方式存档。 

c)  原始记录应字迹清楚，划改规范，保证记录的原始性、真实性、准确性和完整性。所有需签字

的应为本人签字，不得代签。 

d)   记录的修改涉及原检测结果的，应对原样品进行复测，经质量负责人批准后修改；更改内容

不影响原检测结果的，可直接划改并签字。 

6.6.2  检测结果表述为阴性或阳性时，应在原始记录表上记录检测方法及检出限数值。 

6.6  质量控制 

6.6.1  快检过程中应随同样品测试做空白试验，空白值的使用应符合 GB/T 27404—2008 中 7.1.2 的

要求。 

6.6.2  宜根据需要定期随同样品测试做控制样品的测定，用统计方法对控制样品的测定结果进行评价。

质量控制试验应符合 GB/T 27404—2008 中 7.1.3 规定的要求。 

6.6.3  应按要求参加食品安全监管部门组织的快检结果验证，通过将快检结果与实验室检验结果比对

或盲样验证方式，验证快检结果的准确性。 

6.7  结果判定 

6.7.1  初次检测结果为阴性或测定值未超过国家标准限值时，应判定该批产品为合格。 

6.7.2  初次检测结果呈阳性或测定值超过国家标准限值时，应对该样品进行复测，复测应进行平行试

验。快检产品说明书涉及复测有关内容的，按相关要求进行。 

a)  平行试验结果符合检测方法的精密度要求时，以平行试验的测定值的算数平均数作为复测结

果；如果试验结果以阴性或阳性表述，则表述一致的平行试验结果作为复测结果。  

b)  平行试验结果不符合检测方法的精密度要求或表述不一致时，应核查快检全过程，以确定问题

产生的原因，及时采取纠正措施。 

c)  复测结果呈阴性或测定值未超过国家标准限值时，判定该批产品为合格；复测结果呈阳性或测

定值超过国家标准限值时，应经审核人审核后，判定该批产品为不合格。 

6.7.3  应将快检结果判定结论录入食用农产品快速检测记录表。 

6.8  结果报告和公示    

6.8.1  快检室应将快检结果报告其所在机构的食品安全管理部门。 食用农产品批发或零售机构应将快

检结果信息报送食品安全监管部门。食品安全监管部门可要求食用农产品批发或零售机构将快检仪器数

据接入网络监管平台，通过非现场监管方式实施监管。 

6.8.2  快检结果表明不符合食品安全标准的，被抽样单位应暂停销售相关产品。被抽样单位对快检结
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果有异议的，可以自收到快检结果时起 4 h 内申请复检。复检由食品安全监管部门组织，不应采用快检

方法。 

6.8.3  食用农产品批发或零售机构宜通过在食用农产品销售区域设立的快检信息公布专栏、电子显示

屏、电视屏等形式公布快检结果信息。快检结果信息应真实、客观、易懂，不得误导消费者。 

6.8.4  公布的信息主要包括样品名称、被抽样单位（或摊位）、检测项目、检测结果、判定结论、采

样时间、检测时间、检测方法等。 

6.8.5  复检结果及不合格品的处置情况，应在原快检信息公布渠道及时公布。对发现公布的食品快检

信息存在错误的，应及时进行更正。 

7 安全管理 

7.1  快检人员开展快检操作时应穿工作服，戴防护手套和口罩。产生有毒有害物质的操作宜在通风柜

内或按工艺要求设置的局部排风设备下进行。 

7.2  快检室应保持整洁，做完检测后及时清除实验废弃物，及时清洗用过的物品、器具。 

7.3  安全卫生工作应符合 GB/T 27404—2008 中 5.3.4 规定的要求。 

7.4  所有废弃物（废水、废气、废渣）的排放应符合国家排放标准，防止污染环境。废弃物的处置应

符合 GB/T 27404—2008 中 5.3.5 规定的要求。 
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附  录  A 

(资料性) 

图 A.1  食用农产品快速检测工作流程图 
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附  录  B 

(资料性) 

食用农产品快速检测工作表格（样表） 

食用农产品快速检测常用的工作表格可参考表B.1、表B.2和表B.3的内容要素和格式。 

表 B.1  仪器设备台账 

序号 设备编号 设备名称 规格型号 生产厂家 使用部门 购进日期 备注 

        

        

表 B.2 仪器设备维护保养记录 

仪器设备名称  型号  设备编号  

维  护  计  划 

维护目的 保证仪器设备正常运行，满足日常正常使用 

维护部门  仪器管理人  

维护要求 每    维护保养一次 

维护记录 

时间 维  护  保  养  措 施 维护人 

   

   

表 B.3 食用农产品快速检测记录表 

样品 

编号 

样品 

名称 

抽样 

数量 

被抽样单位

（或摊位） 
抽样人 

抽样

日期 

检测 

项目 

检测 

结果 

判定 

结论 

检测

方法 

检

出

限 

 

检测

日期 

检测

人 

             

             

 

 


